Scones mit Cheddar-Kase
Fir ca. 20 Stiick

250 g Mehl

1 Pk. Backpulver

80 g Butter

100 ml Milch

150 g fein geriebener Cheddar-Kase mild

Zubereitung

1. Mehl mit Backpulver mischen. Butter, Milch, Salz und Pfeffer zugeben und schnell
zu einem Teig kneten. Cheddar und Petersilie unterkneten. Teig auf einer bemehlten
Flache 2 cm dick ausrollen. Mit einem runden Ausstecher (4 cm &) Scones
ausstechen. Auf ein Blech mit Backpapier setzen, mit Milch bestreichen und im Ofen
auf der 2. Schiene von unten bei 200 Grad (Gas 3, Umluft nicht empfehlenswert) 15
Minuten backen.



